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Scuola primaria - bambini - Crocetta del Montello
Autunno 4A dal 29/09/2025 al 05/10/2025

Crema di piselli con crostini KCal 184 @
Straccetti di tacchino al rosmarino 169
Lunedi Patate al forno 172 @
Pomodori 12 g
Frutta fresca 85 &
Tortelloni fr.ricotta e spinaci burro e salvia KCal 364 §
M Fantasia di legumi (alt.2) 62 §
artedl Tris di contorni crudi 13 §
Pane (semplice) alle gocce di cioccolato 261 §
Pizza margherita integrale (piatto unico) KcCal 249 @
M Fagiolini all'olio 33 §
ercoledi Cappucci 6
Frutta fresca 85 #
Pennette int.(b) al ragu (vitellone) KCal 331
Formaggio Casatella trevigiana DOP 147 Q
Giovedi Zucchine al vapore 30 §
Carote julienne 15 §
Frutta fresca 85 #
Insalata di orzo (b) creativa (con verdure) KCal 190 @
Merluzzo in umido 111
Venerdi Spinaci all'olio 49 #
Insalata 4 #
Frutta fresca 85 §
@ pietanza latto-ovo-vegetariana pietanza composta con carne di maiale

Ogni giorno verra fornito PANE BIO

| fagioli sono Lamon o Borlotti a seconda della stagionalita - Principali prodotti surgelati: pesce ed alcuni tipi di
verdure - (b) contiene degli ingredienti BIO - Verra fornita frutta fresca di stagione

Per informazioni riguardo ingredienti ed allergeni presenti nelle nostre ricette si rimanda al manuale illustrativo sul sito
www.ristorazioneottavian.it

o ci si rivolga al nostro personale. Per eventuali allergie e/o intolleranze alimentari, comprovate da certificato medico,
rivolgetevi direttamente al nostro ufficio dietetico per la creazione di una dieta adeguata.




